
Vins locaux
Vin rosé - AOC Côtes de Toul 2024 - Domaine Lelièvre

Vin blanc - AOC Côtes de Toul Auxerrois 2024 - Domaine Lelière

Vin rouge - AOC Moselle " Les Portes " 2023 - Domaine Vicus

Vin blanc
AOC Sancerre " Osmoze " 2024 - Domaine Denizot

AOC Chablis 2023 - Domaine Grossot

AOC Châteauneuf-du-Pape  2023 - Château Mont-Redon

AOC Côteaux du Layon " Clair de Lune " - Domaine Matignon

AOC Muscat - Beaume de Venise - Domaine des Bernardins

Vin rosé
AOC Côtes de Provence - Cuvée S - Château des Sarrins

Vin rouge
AOC Saint-Amour " La Villa Violette " 2023 - Domaine Chevaux

AOC Pic Saint Loup " Dame Jeanne" 2022 - Bergerie du Capucin

AOC Cairanne " Réserve des Seigneurs " 2022 - Domaine de l’Oratoire Saint-Martin

AOC Bourgueil " Haut de la Butte " 2022 - Domaine de la butte

Champagne et e�ervescent
AOC Champagne brut Blanc de blancs " Côtes blanches " 
Domaine le Brun de Neuville

VDF " Cerdon " Méthode ancestrale - Domaine Renardat - Fache

Bières 
Pills - Brasserie Météor : 25cl - 4,50€ / 50cl - 8€

Picon bière : 25cl - 5,50€ / 50cl - 9€ 
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Carte des vins et effervescentsCarte des vins et effervescents

Madeleine détient la licence alcool "restaurant", les boissons alcoolisées 
doivent être accompagnées d’une pâtisserie ou d’un plat
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